
 

 

С А Л А Т Ы  / S A L A D S   
 

 
 

Салат Цезарь с пармезаном 
Caesar salad - with Parmesan cheese 205. — 1/200 

с куриной грудкой (with Grilled Chicken Breast) 250.— 1/250 

с тигровыми креветками (with tiger Shrimps) 485.— 1/300 

 

 
 

Салат из рукколы с тигровыми креветками 
Ruccola with Tiger Shrimps - Ruccola and Shrimp tossed with 

Balsamic vinaigrette, top with parmesan and pine nuts. 

475.— 
1/310 

 

 
 

Томаты с сыром Моцарелла заправлен песто с базиликом 

Capreze - Sliced beef tomato and Mozzarella cheese sprinkled with basil 
pesto 
280.— 

1/300 

 
 

 

Ростбиф Салат - Нежный ростбиф c микс салатом, 
 артишоками гриль, грейпфрутом и  черри-томатами  

Roast Beef Salad - Tender juicy roast beef, mixed salad, Sicilian 
artichokes, grapefruit wedges and cherry tomatoes, topped with our 

home made cottage cheese-lime sauce. 
500.— 1/320гр  

  
 

Салат из Камчатского Краба и Лосося - Камчатский краб,  

копчёный лосось, авокадо  
Kamchatka Crab & Salmon Salad - Kamchatka crab, smoked Swedish 

salmon and avocado  

815.—1/200гр 

 



 
Н е м н о г о   П р о г о л о д а л и с ь… 

Hors d‘ Oeuvre… 
 

 
 

Карпаччо из говядины 
Beef Carpaccio - Tenderloin beef Carpaccio with basil and mix salad 

420.— 
1/150.40 

 
 

Карпаччо из Семги и Тунца - Карпаччо из семги и тунца с микс 

салатом и соусом из базилика 
Salmon & Tuna Carpaccio - Swedish Salmon and Yellow fin Tuna 

Carpaccio with basil and mixed salad 
278.— 
1/180гр  

 

 
Блины с красной икрой и лососем 
Pancakes with Red Caviar and Salmon 

255.— 
1/15/150/100/50 

 
 

Мясное ассорти 

 Meat Platter 
Roast beef, Prosciutto, Neurenberg sausage, Salami Milano, Cornichons, 

olives, Mustard and Horseradish 

385.- 
1/300 

 
 

Ассорти сыров, подается с курагой, 
грецкими орехами, медом и хлебом 

Assorted Cheese Plate with Dried Apricots, Walnuts,  
Honey and Bread 

450.— 
1/300 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



                      

 

С У П Ы / S O U P S 
 

Французский луковый суп 

French Onion soup 
150.— 
1/250/80 

 

 
Борщ - Традиционный украинский борщ, подается со сметаной 

и пампушками  
Borsch - Traditional Ukrainian borsch, served with dullop of Sour Cream 

and Roll 

140.— 
1/250 

 
 

Грибной крем-суп с ароматом белых трюфелей 
Cream of mixed mushroom soup with aroma of White Truffles 

225.— 
1/250 

 
 

 

Уха  
Russian Fish soup 

175.— 
1/250 

 
 

П А С Т А / P A S T A 
 
 

Пене с жюльеном из овощей  

и соусом Песто с базиликом 
Penne with Vegetable Julienne and Basil Pesto Sauce 

335.— 
1/250 

 
 

Лингвини с морепродуктами, томатами и базиликом 
Seafood Linguine with Tomatoes and Basil 

510.— 
1/250 

 
 
 
 
 



М Я С Н Ы Е   Б Л Ю Д А / M E A T S  
 
 

 
Бефстроганов с картофельным пюре 

Beef Stroganoff served with  Mashed Potato  
430.— 
1/220/120 

 

 
Эскалоп из телятины с зеленой спаржей,  

картофелем ратте 

Veal Escalope with Green Asparagus and Ratte Potatoes 
630.— 
1/350/180 

 

 
Стейк Риб-Ай с картофелем ратте 

Rib Eye Steak – Grained fed Australian beef, cook to your liking and 
served with Ratte Potatoes, steak butter and demi-glaced sauce.  

630.— 
1/280/270 

 
 

Филе Миньон с овощами гриль 

Filet Mignon with Grilled Vegetables  
630.— 
1/180/200 

 

Утка по-Cкандинавски - Утиная грудка, подается с ризотто из 
перловки и бекона c апельсиновым соусом 

Scandinavia’s Duck d’Orange - Tender Duck Breast in Orange Sauce 
and Pearl Barley risotto with diced bacon. 

650.— 
1/500гр 

 
 

Каре Ягненка - Каре ягненка с картофельным гратеном, 

 черри-томатами под винно-тимьяновым соусом 
Best of the Lamb-Dry rubbed rack of lamb, cooked medium rare 

served with gratin potato, sautéed cherry tomatoes and thyme-wine 
sauce. 
990.— 

1/400гр 

 

 
Свиная отбивная по-баварски  

Свиная отбивная на косточке, подается с отварным картофелем и 

тушеной капустой с горчичным соусом 
Pork Chop Bavarian Style 

 Grilled pork chop with its bone. Served with ratte potatoes, wine cooked 

sauerkraut and mustard sauce. 
485.—1/550гр  

 

 
 



 
 

Р Ы Б А / F I S H 
 

 
 

Тунец, приготовленный на гриле, подается с жареной  
китайской капустой, соевым соусом с васаби и кунжутом 

Grilled Yellowfin Tuna on Chinese сabbage Bed, Sesame Seeds 

and Wasabi-Soy Sauce  
480.— 

1/250 

 

 
Рулет из лосося со спаржей, овощами гриль и соусом бер блан   

Salmon Roll with Green Asparagus, Grilled Vegetables  
and Beurre Blanc Sauce 

450.— 
1/180/270/50 

 
 

Дорадо с хрустящей корочкой, с пюре из зеленого горошка и 

соусом бер блан,   
Crispy Skin Fried Dorado with Green Pea Puree   

and Beurre Blanc Sauce 
600.— 

1/350 

 

 
Палтус, подается со шпинатом и картофелем 

 Halibut with Spinach leaves and potatoes  

450.— 
1/250/250 

 
 

Темпура из лосося и сыра Филадельфия, подается с морскими 
водорослями  в гранатовом соусе 

 Tempura Fried Salmon Fillet - Crispy tempura battered Salmon filet 
with Philadelphia cheese, served on a bed of sea weeds and 

pomegranate sauce. 

490.— 
1/350гр  

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

Д Е С Е Р Т Ы / D E S S E R T S 
 

 
Десерт «Романов»  

из клубники, взбитых сливок и мороженого 
Coupe Romanoff with Strawberries, 

Ice-Cream and Whipped Cream 

200.— 
1/200 

 
Клубника, запеченная в соусе сабайон, 

с ванильным мороженым 
Strawberry Gratin in Sabayon  

with Vanilla Ice Cream 
290.— 

1/450 

 

Чиз-кейк Нью-Йорк 
New York Cheese Cake 

200.— 
1/250 

 
Пирожное «Наполеон»  

Mille Feuille  

200.— 
1/250 

 
Миндальный торт 

Almond Cake 
135.— 

1/250 

 

Трио шоколадов  
Chocolate Trio  

210.— 
1/250 

 
Мороженое  

 Ice-Cream  
240.— 

1/350 

 
Сорбет 

Sorbet 
145.— 

1/350 
 

 

Фруктовый салат 
Fruits salad 

145.- 
1/250 

 


